
Wine List
drinks & more 



ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ: Παναγιώτης Γεωργαλάς
Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλοι 

οι νόμιμοι φόροι και ο ΦΠΑ
All taxes included 

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει 
εάν δε λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη - τιμολόγιο)

Consumer is not obliged to pay if the notice of payment 
has not been received (receipt-invoice) 



ΑΦΡΩΔΕΙΣ ΟΙΝΟΙ - ΣΑΜΠΑΝΙΕΣ 
SPARKLING WINES - CHAMPAGNES 

Asti Martini 200ml 		  12.00€

Prosecco Gancia 200ml 		  12.00€

Asti Martini 750ml 		  28.00€

Prosecco Gancia 750ml 		  28.00€	

Brachetto D’ Acqui 750ml 		  28.00€

Moët & Chandon, Brut Imperial 200ml  		  31.00€

Moët & Chandon, Brut Imperial 750ml 		 123.00€ 

Moët & Chandon, Rose Imperial 750ml 		 138.00€ 

Moët & Chandon, Ice Imperial 750ml 		 146.00€ 



ΛΕΥΚΑ ΚΡΑΣΙΑ | WHITE WINES 
	 750ml 	 150ml

Μαλαγουζιά, Κτήμα Άλφα (ΠΓΕ) 	 28.00€ 	 7.00€
Ήπιος λευκός ξηρός οίνος. Συνοδεύει τηγανητά αφρόψαρα, 
θαλασσινούς μεζέδες, ψάρια στη σχάρα και ζυμαρικά.
Malagouzia, Alpha Estate (PGI) 	
Mild white dry wine. Accompanies fried foam fish, 
seafood delicacies, grilled fish and pasta.

Sauvignon Blanc, Κτήμα Άλφα (ΠΓΕ)  	 33.00€ 	 8.50€ 
Οίνος λευκός ξηρός. Ένα Sauvignon Blanc, με εκλεκτό άρωμα και οξύτητα. 
Συνδυάζεται αρμονικά με οστρακοειδή, θαλασσινά, 
λευκά κρέατα και ζυμαρικά.
Sauvignon Blanc, Alpha Estate (PGI)
Dry white wine. A Sauvignon Blanc, with fine aroma and acidity. 
Combined harmoniously with shellfish, seafood, white meats and pasta.

Sauvignon Blanc Fume, Κτήμα Άλφα Single Block “Καλύβα” (ΠΓΕ) 	 39.00€	
Ένα κρυστάλλινο, λαμπερό με πρασινωπές ανταύγειες λευκό κρασί. 
Συνδυάζεται αρμονικά με ωμά ψαρικά ή μαγειρεμένα σε λευκές σάλτσες, 
καθώς και με καπνιστά ψαρικά.
Sauvignon Blanc Fume, Alpha Estate Single Block “Kaliva” (PGI)
A brilliant light with greenish hints white wine. Combined with 
raw shell fish and crustaceans, fish platters and grilled fishes.

Ασύρτικο, Κτήμα Άλφα (ΠΓΕ) 	 41.00€ 	 9.50€ 
Ένα 100% Ασύρτικο, με εξαιρετική δομή, λιπαρότητα και οξύτητα. 
Κρασί με διάρκεια αρωμάτων και επίγευσης. Ταιριάζει εξαιρετικά 
με θαλασσινά, μεγάλα ψάρια, όστρακα και αστακό.
Assyrtiko, Alpha Estate (PGI)
A 100% Assyrtiko with excellent structure and acidity. A wine with 
lasting aromas and aftertaste. Accompanies sea food, large fish, 
shellfish and lobster.

Chardonnay, Κτήμα  Άλφα (ΠΓΕ) 	 40.00€ 	 9.50€ 
Κρυστάλλινο και λαμπερό υποκίτρινο χρώμα, με ελαφρά πρασινωπές 
ανταύγειες. Συνδυάζεται αρμονικά με λευκά κρέατα ψητά ή με πλούσιες 
κρεμώδης σάλτσες συνοδευόμενα από λαχανικά, ψάρια ψητά ή 
μαγειρεμένα σε λευκές σάλτσες, καθώς και με καπνιστά ψάρια.

Chardonnay, Alpha Estate (PGI)
Crystalline and bright pale yellow color, with light greenish reflections. 
Combines harmoniously with grilled white meats or with rich creamy sauces 
accompanied by vegetables, fish grilled or cooked in white sauces,
as well as with smoked fish.



	 750ml 	 150ml

Μαγικό Βουνό, Κτήμα Ν. Λαζαρίδη (ΠΓΕ)	 37.00€ 	
Ένα 100% Sauvignon Blanc από την Δράμα, που αξίζει να παλαιωθεί 
έως 8 χρόνια. Ταιριάζει γευστικά με λιπαρά ψάρια, όστρακα, 
ψητό καλαμάρι, ζυμαρικά με θαλασσινά, αλλά και με λευκά κρέατα 
και μέτριας παλαίωσης τυριά.
Magic Mountain, Chateau N. Lazaridi Winery (PGI)
A 100% Sauvignon Blanc from Drama, which deserves to be aged 
up to 8 years. It matches deliciously with fatty fish, shellfish, grilled squid,
pasta with seafood, but also with white meats and moderately aged cheeses.

Chateau Niko Lazaridi, Κτήμα Ν. Λαζαρίδη (ΠΓΕ)	 26.00€ 	 7.00€
Ένας λευκός οίνος με λαμπερό λεμονί χρώμα, που παντρεύει αρμονικά 
τις ποικιλίες Sauvignon Blanc, Ασύρτικο και Μαλαγουζιά. Συνοδεύει άριστα 
μαγειρευτά με λαχανικά, ζυμαρικά με σάλτσα βασιλικού και σαλάτες 
με κατσικίσιο τυρί.
Chateau Niko Lazaridi, Chateau N. Lazaridi Winery (PGI)
A white wine with a bright lemon color, which harmoniously marries 
the varieties Sauvignon Blanc, Assyrtiko and Malagouzia. Goes well with 
stews with vegetables, pasta with basil sauce and salads with goat cheese.

Γυμνή Βασίλισσα, Κτήμα Πιερία, Ερατεινή (ΠΓΕ)	 38.00€
Ήπιος  λευκός ξηρός οίνος από τις ποικιλίες Ασύρτικο και Chardonnay, 
με αρώματα εξωτικών φρούτων, εσπεριδοειδών, ξηρών καρπών και βανίλιας. 
Συνοδεύει ψάρια σχάρας, παλαιωμένα τυριά και σολομό.
Naked Queen, Ktima Pieria, Eratini (PGI)
Mild white dry wine from Assyrtiko and Chardonnay varieties, with 
fine aromas of exotic fruits, citrus fruits, nuts and vanilla.
Accompanies grilled fish, aged cheeses and salmon.

Μαλαγουζιά 9 Κόρες, Κτήμα Πιερία, Ερατεινή (ΠΓΕ)	 32.00€
Μια αρωματική και κομψή Μαλαγουζιά μικρο-οινοποίησης. 
Συνδυάζεται με ορεκτικά, ελαφριά γεύματα, ψαρικά 
και γενικά με «καθαρές» γεύσεις. Επίσης απολαμβάνεται σε ποτήρι ως απεριτίφ. 
Malagouzia 9 Daughters, Ktima Pieria, Eratini (PGI)
An aromatic and elegant Malagouzia of micro-vinification. 
It is combined with appetizers, light meals, fish and generally, 
with “clean” tastes. Also enjoyed in a glass as an aperitif.

Μαλαγουζιά, Κτήμα Γεροβασιλείου (ΠΓΕ)	 38.00€
Λευκός ξηρός οίνος, από την ελληνική ποικιλία Μαλαγουζιά. 
Δροσερό κρασί με αρώματα  φρούτων και λουλουδιών. 
Συνοδεύει θαλασσινά, πουλερικά και ζυμαρικά.
Malagouzia, Domaine Gerovassiliou(PGI)
White dry wine, from the Greek variety Malagouzia. 
Cool wine with fruit and flower aromas.
Accompanies seafood, poultry and pasta.



	 750ml 	 150ml

Κτήμα Γεροβασιλείου (ΠΓΕ)	 32.00€
Ήπιος  λευκός ξηρός οίνος, συνδυάζει τις ποικιλίες Ασύρτικο και 
Μαλαγουζιά, με άφθονα φρέσκα αρώματα και εκρηκτική οξύτητα. 
Αρμονία γεύσεων με θαλασσινά, λευκά κρέατα και ζυμαρικά.
Domaine Gerovassiliou (PGI)
Mild white dry wine, combines the varieties Assyrtiko and Malagouzia, 
with plenty of fresh aromas and intense acidity. Harmony of flavors with 
seafood, white meats and pasta.

Κτήμα Βίβλια Χώρα (ΠΓΕ)	 32.00€
Οίνος λευκός ξηρός, από Sauvignon Blanc και Ασύρτικο, με απαλό 
πρασινοκίτρινο χρώμα και έντονη διαύγεια. Πλούσια γεύση με νότες 
εσπεριδοειδών, συνοδεύει ψάρια, ποικιλίες θαλασσινών, πράσινες σαλάτες, 
ψητά λαχανικά και ποικιλίες λευκών τυριών.
Ktima Bivbia Chora (PGI)
Dry white wine, from Sauvignon Blanc and Assyrtiko varieties, with 
light green-yellow color and intense clarity. Rich taste with citrus notes, 
accompanies fish, seafood, green salads, grilled vegetables and white cheeses.

Blanc Des Coteaux Cuvee Amphore 2020,	 51.00€ 
Αμπελώνες Θυμιόπουλου (ΠΓΕ)
Ένα νέο λευκό εκλεκτό κρασί από τις ελληνικές ποικιλίες Μαλαγουζιά, 
Βιδιανό και Αηδάνι με τη ζύμωσή τους να γίνεται σε πήλινους αμφορείς 
και Ασύρτικο σε γαλλικά δρύινα βαρέλια, εντυπωσιάζει με την δομή 
και την κλάση του. Συνοδεύει ιδανικά μανιτάρια, όστρακα και ψάρια ψητά ή σχάρας.
Blanc Des Coteaux Cuvee Amphore 2020, Thimiopoulos Vineyards (PGI)
A new fine white wine from the Greek varieties Malagouzia, Vidiano, 
and Aidani with their fermentation taking place in clay amphorae 
and Assyrtiko in French oak barrels, impresses with its structure and class. 
It goes perfectly with mushrooms, shellfish and grilled fish.

Αμέθυστος, Κτήμα K. Λαζαρίδη (ΠΓΕ)	 31.00€
Από τις ποικιλίες Sauvignon Blanc, Semillon και Aσύρτικο, 
με κρυστάλλινο λαμπερό χρώμα και φρουτώδη επίγευση. 
Αρμονία γεύσεων με οστρακοειδή, θαλασσινά, και ψάρια στη σχάρα.
Amethystos, Domaine K. Lazaridi (PGI)
From Sauvignon Blanc, Semillon and Assyrtiko varieties, 
with crystal bright color and fruity aftertaste.
Harmony of flavors with shellfish, seafood and grilled fish.

Emphasis Assyrtiko, Κτήμα Παυλίδη (ΠΓΕ)	 35.00€
Ένα φρέσκο κρασί που πίνεται ευχάριστα άμεσα, αλλά όσο μένει 
στην φιάλη τόσο πιο έντονα φαίνεται ο χαρακτήρας του Ασύρτικου. 
Συνοδεύει ελληνικά καλοκαιρινά πιάτα, ψάρια, σαλάτες 
αλλά και ζυμαρικά και ριζότο.
Emphasis Assyrtiko, Ktima Pavlidi (PGI)
It is a full-bodied wine with extremely high and refreshing acidity. 
It pairs very well with fishes and fresh Mediterranean salads, 
as well as pasta, risotto and fatty cheeses.



	 750ml 	 150ml

Thema Λευκό, Κτήμα Παυλίδη (ΠΓΕ)	 28.00€
Ένα έντονο λευκό κρασί, δροσιστικό και ευχάριστο που συνδυάζει 
αρμονικά τις ποικιλίες Ασύρτικο και Sauvignon Blanc. Αναδεικνύει πιάτα 
με θαλασσινά και οστρακοειδή, ζυμαρικά με λευκές σάλτσες, 
λευκά κρέατα και σαλάτες. 
Thema White, Ktima Pavlidis (PGI)
An intense white wine, refreshing and pleasant which combines 
harmoniously the varieties Assyrtiko and Sauvignon Blanc. 
Served with seafood and shellfish, pasta with white sauces, 
white meats and salads.

Gewürztraminer Βεγορίτις, Οινιποιείο Βεγορίτις (ΠΓΕ)	 29.00€
Ένα ημίξηρο Gewürztraminer από την Φλώρινα που κρύβει καλά 
την υψηλή αλκοόλη του, γι΄αυτό και συνδυάζει γευστικά καραβίδες, 
τυριά όπως παρμεζάνα και γραβιέρα, κινέζικη κουζίνα και γλυκά 
όπως Pannacotta.
Gewürztraminer Vegoritis, Vegoritis Winery (PGI)
A semi-dry Gewürztraminer from Florina that hides its high alcohol well, 
which is why it combines tasty crayfish, cheeses such as Parmesan 
and Gruyère, Chinese cuisine and sweets such as Pannacotta.

Μαλαγουζιά Λατύπες 2022, Κτήμα Άλφα (ΠΓΕ)	 48.00€
Μία εντυπωσιακή Μαλαγουζιά, σε περιορισμένες φιάλες, 
με κρυστάλλινο και λαμπερό υποκίτρινο χρώμα. 
Γαστρονομικά συνδυάζεται άψογα με την μεσογειακή κουζίνα, 
τα θαλασσινά, ψάρια σε όλες τις παρασκευές 
και με σαλάτες φρέσκων λαχανικών.
Malagouzia Latipes 2022, Alpha Estate (PGI)
An impressive Malagouzia, in limited bottles, with a crystal 
and bright pale-yellow color. Gastronomically, it is combined perfectly 
with Mediterranean cuisine, seafood, fish in all preparations 
and with fresh vegetable salads.

Σαντορίνη Γαβαλά, Οινοποιία Γαβαλά (ΠΓΕ)	 58.00€
Στη μπλε φιάλη, ένα Ασύρτικο από κλήματα άνω των 50 ετών 
με γεμάτο σώμα, υψηλή οξύτητα και μακρά επίγευση. Συνδυάζει 
γευστικά ψάρια, θαλασσινά, όστρακα και λευκά κρέατα.
Santorini Gavala, Gavalas Winery (PGI)
In a blue bottle, an Assyrtiko from vines over 50 years old 
with full body, high acidity and long aftertaste. 
Combines tastefully fish, seafood, shellfish and white meats.

Όβηλος, Κτήμα Βίβλια Χώρα (ΠΓΕ)	 47.00€
Άψογος συνδυασμός των ποικιλιών Ασύρτικο και Semillon που 
επιδέχεται μακρά παλαίωση 10 ετών. Συνοδεύει ιδανικά μεγάλα 
ψητά ψάρια, ριζότο θαλασσινών καθώς και πλατό με τυριά.
Ovilos, Ktima Bivbia Chora (PGI)
Perfect combination of Assyrtiko and Semillon varieties that can be 
aged for 10 years. It ideally accompanies large
grilled fish, seafood risotto as well as cheese platters.



	 750ml 	 150ml

Sole, Βιδιανό, Κτήμα Βίβλια Χώρα (ΠΓΕ)	 40.00€
Το πρώτο κρασί που παράγεται εκτός Κρήτης από την ποικιλία 
Βιδιανό με μικρή συμμετοχή Ασύρτικου. Έχει λαμπερό πρασινοκίτρινο 
χρώμα. Συνοδεύει ψάρια, πουλερικά και ποικιλίες κίτρινων τυριών.
Sole, Vidiano, Ktima Bivbia Chora (PGI)
Sole is the first wine produced outside of Crete made from the Cretan variety 
Vidiano with a small percentage of Assyrtiko. It has a bright greenish-yellow 
color. Matches well with fish, poultry and yellow cheeses.

Mαλαγουζιά Cavalieri, Κτήμα Ν. Λαζαρίδη (ΠΓΕ)	 32.00€
Ένας ολοκαίνουριος οίνος από την ελληνική ποικιλία Μαλαγουζιά, 
που αναδεικνύει άψογα τα χαρακτηριστικά της. Συνοδεύει άριστα 
πιάτα μεσογειακής και ασιατικής κουζίνας, θαλασσινά και λιπαρά 
ψάρια, όπως σολομό και σκουμπρί. Επίσης συνοδεύει ψητά πουλερικά, 
ζυμαρικά, ριζότο, πράσινες σαλάτες και λαχανικά.
Malagouzia Cavalieri, Chateau N. Lazaridi Winery (PGI)
A brand new wine from the Greek variety Malagouzia, 
which perfectly reproduces its characteristics. It accompanies excellent 
dishes of Mediterranean and Asian cuisine, seafood and fatty fish, 
such as salmon and mackerel. It also accompanies grilled poultry, pasta, 
risotto, green salads and vegetables.

Μαλαγουζιά Κωνσταντάρα, Bio, 	 28.00€
Οινοποιείο Κωνσταντάρα (ΠΓΕ), Χαλκιδική
Βιολογική Mαλαγουζιά με πλούσια αρώματα και πικάντικη επίγευση. 
Συνοδεύει ιδανικά  σαλάτες, ριζότο, ζυμαρικά, θαλασσινά, ψητά ψάρια, 
ασιατική κουζίνα, κοτόπουλο και χοιρινό με άσπρες σάλτσες αλλά και 
παραδοσιακούς ελληνικούς μεζέδες. 
Ιδανικό ως  απεριτίφ με τυριά και φρούτα.
Malagouzia Konstantara, Bio, Konstantara Wines (PGI), Chalkidiki
Organic Malagouzia with rich aromas and spicy aftertaste.
 It ideally accompanies salads, risotto, pasta, seafood, grilled fishes, 
Asian cuisine, chicken and pork with white sauces as well as traditional 
Greek appetizers.Ideal as an aperitif accompanying cheese and fruits.

Chardonnay Chateau Julia, Κτήμα K. Λαζαρίδη (ΠΓΕ)	 29.00€
Ένα 100% λευκό Chardonnay που δεν έχει έρθει σε επαφή με βαρέλι . 
Δροσερό με φρουτώδη αρώματα. Ιδανικό με όστρακα, λευκά κρέατα, 
ψάρια και σάλτσες κρασιού.
Chardonnay Chateau Julia, Domaine K. Lazaridi(PGI)
A 100% white Chardonnay that has not come in contact with a barrel. 
Cool wine with fruity flavors. Ideal with shellfish, white meats,
fish and wine sauces.



ΚΤHΜΑ ΤΕΧΝH ΟΙΝΟΥ 
WINE ART ESTATE

 ΛΕΥΚΑ ΚΡΑΣΙΑ | WHITE  WINES

	 750ml	 150ml

Μαλαγουζιά Πλάνο, Κτήμα Τέχνη Οίνου 	 29.00€	 7.00€
Malagouzia Plano, Wine Art Estate 
Ένα χαρμάνι από Sauvignon Blanc & Ασύρτικο, με αρώματα από 
φρούτα, λουλούδια & βότανα που ταιριάζει υπέροχα με τα φαγητά 
της Μεσογειακής κουζίνας.
A blend of Sauvignon Blanc & Assyrtiko, with aromas of fruits, flowers 
& herbs, accompanies most of the Mediterranean dishes. 

Πλάνο, Ασύρτικο 2021, Κτήμα Τέχνη Οίνου 	 30.00€	 7.00€
Plano, Assyrtiko 2021, Wine Art Estate
Το Πλάνο Ασύρτικο μας προσφέρει την αυστηρότητα της πέτρας και 
το ιώδιο της θάλασσας. Ένα από τα καλύτερα Ασύρτικα με μέτριο σώμα, 
φρουτώδεις γεύσεις και λεμονάτη επίγευση.
Plano Assyrtiko offers us the rigor of the stone and the iodine of the sea. 
One of the best Assyrtiko variety, with a medium body, fruity flavours and 
lemon aftertaste.

Τέχνη Αλυπίας λευκό, Κτήμα Τέχνη Οίνου 	 29.00€	 7.00€
Techni Alipias white, Wine Art Estate
Ένα από τα πρώτα κρασιά της περιοχής της Δράμας που δημιουργήθηκαν 
από το πασίγνωστο σήμερα χαρμάνι Sauvignon Blanc και Ασύρτικο.
One of the first wines from the region of Drama created from 
the well-known blend of Sauvignon Blanc and Assyrtiko.

Ήδυσμα Δρυός Chardonnay, Κτήμα Τέχνη Οίνου 	 35.00€	
Idisma Dryos Chardonnay, Wine Art Estate
Ένα από τα κορυφαία ελληνικά Chardonnay, οινοποιημένο 
σε δρύινα βαρέλια, με γλυκά αρώματα από τους αμπελώνες 
των ορεινών χωριών της Δράμας. 
One of the top Greek Chardonnay wines, vinified in oak barrels, with sweet 
aromas from the vineyards of the mountain villages of Drama.



ΡΟΖΕ ΚΡΑΣΙΑ | ROSE WINES 

	 750ml	 150ml

Τέχνη Αλυπίας ροζέ, Κτήμα Τέχνη Οίνου 	 29.00€	 7.00€
Techni Alipias Rose, Wine Art Estate
Δροσερό και ελαφρύ, ιδανικό για τις ζεστές μέρες του καλοκαιριού,
πίνεται και ως απεριτίφ όλο το χρόνο. Συνοδεύει εξαιρετικά θαλασσινά, 
τυριά, σούπες και ζυμαρικά. 
Cool and light, ideal for hot summer days, it can also be drunk as 
an aperitif all year round. Goes great with seafood, cheeses, soups and pasta.

 ΚΟΚΚΙΝΑ ΚΡΑΣΙΑ | RED WINES 

	 750ml	 150ml

Ήδυσμα Δρυός, Μερλότ, Κτήμα Τέχνη Οίνου 	 42.00€
Idisma Dryos Merlot, Wine Art Estate
Ένα μεστό κρασί από τους αμπελώνες της Δράμας με βαθύ πορφυρό 
χρώμα, ένα σύνθετο μπουκέτο μπαχαρικών με ώριμα μαύρα φρούτα 
και διάρκεια στην επίγευση. Παλαιώνεται 12 μήνες σε γαλλικά δρύινα βαρέλια.
A full-body wine from the vineyards of Drama with a deep purple colour, 
a complex bouquet of spices with ripe black fruits and a long after taste. 
Aged for 12 months in French oak barrels.



Γαλλικός Αμπελώνας 
French Vineyard

Λευκά Κρασιά | White Wines

	 750ml 	 150ml

Sancerre Blanc AOC, 
Domaine Jean Paul Balland 	 68.00€		
Ένα Sauvignon Blanc από την περιοχή της Λουάρ, με λαμπερό 
λεμονί χρώμα. Ταιριάζει με όλα τα θαλασσινά, παχιά ψάρια, ριζότο, 
πουλερικά και κατσικίσια τυριά. 
Sancerre Blanc AOC, 
Domaine Jean Paul Balland
A Sauvignon Blanc from the vineyards of Loire, with a bright lemon color. 
It accompanies perfectly all seafood, fat fish, risotto, poultry and goat cheeses. 
		
Chamblis Champs Royaux AOC,William Fevre	 64.00€
Ένα Chardonnay όπως μόνο στο Chamblis εκφράζεται, από 
τους αμπελώνες της Βουργουνδίας. Ταιριάζει γευστικά με καραβίδες, 
αστακούς και γαρίδες, ψάρια, λευκά κρέατα και ώριμα τυριά με κρούστα.
Chamblis Champs Royaux AOC, William Fevre
A Chardonnay as only in Chamblis expressed, 
from the vineyards of Burgundy. Matches deliciously with crayfish, 
lobsters, shrimps, fish, white meats and mature cheeses with crust.

ΡΟΖΕ ΚΡΑΣΙΑ | ROSE WINES
Chateau Miraval Rose Cotes de Province	 68.00€
Το Chateau Miraval Rose Cotes de Province, είναι το δημιούργημα 
του διάσημου πρώην χολιγουντιανού ζευγαριού, Brand Pit και Angelina Jolie. 
Λάτρευαν την Γαλλία και αγόρασαν το 2008 το δικό τους κτήμα, το Miraval στην όμορφη 
Προβηγκία, όπου με την επιμέλεια της οικογένειας Perrin, δημιούργησαν το 2013, 
το δικό τους κοσμοπολίτικο ροζέ κρασί, που δροσίζει τους λάτρεις του σε όλο τον κόσμο. 
Το διάσημο αυτό κρασί είναι απαλό, ισορροπημένο, με διάρκεια και απαλό τελείωμα. 
Συνδυάζεται με σολομό, όστρακα, θαλασσινά, τηγανιτά ψάρια και σαλάτες.
Chateau Miraval Rose Cotes de Province
Chateau Miraval Rose Cotes de Province, is the creation of the famous former 
Hollywood couple, Brand Pit and Angelina Jolie. As they loved France, in 2008 
they bought their own estate, Miraval, placed in the beautiful Province, where with the care of 
the Perrin family, they created in 2013, their own cosmopolitan rose wine, which refreshes 
its lovers all over the world. This famous wine is soft, balanced, with duration 
and smooth aftertaste. It is combined with salmon, oysters, seafood, fried fish and salads.



Ροζέ Kρασιά | Rose Wines

	 750ml 	 150ml

Κωνσταντάρα Bio, Οινοποιείο Κωνσταντάρα (ΠΓΕ) Χαλκιδική 	 29.00€		
Βιολογικός ροζέ ξηρός οίνος, από την ποικιλία  Cabernet Sauvignon. 
Συνοδεύει ιδανικά ζυμαρικά με θαλασσινά, αστακομακαρονάδες, 
γαρίδες σαγανάκι, λιπαρά ψάρια, πιάτα αλλαντικών και τυριών.
Konstantara Bio, Konstantara Wines (PGI) Chalkidiki
Organic rose dry wine, from the Cabernet Sauvignon variety. 
It ideally accompanies pasta with seafood, lobster spaghetti,shrimps
with tomato sauce, fatty fishes, cold cuts and cheese dishes.
 
Κτήμα Βιβλία Χώρα (ΠΓΕ) 	 32.00€		
Ροζέ ξηρό κρασί από τη γαλλική ποικιλία Syrah. 
Ταιριάζει με εξωτικά και έθνικ πιάτα, ζυμαρικά και ριζότο.
Ktima Bivbia Chora Estate (PGI)
Dry rose wine from the French variety Syrah. It goes well with 
exotic and ethnic dishes, pasta and risotto.

Thema Ροζέ, Κτήμα Παυλίδη (ΠΓΕ) 	 31.00€
Ένας αγαπημένος ροζέ οίνος από Tempranillo με φραουλένια αρώματα 
και ισορροπημένη οξύτητα. Συνδυάζεται με μακαρονάδες και εδέσματα 
με κόκκινες σάλτσες, ψάρια στα κάρβουνα και μεζεδάκια της Ελληνικής κουζίνας.
Thema Rose, Ktima Pavlidis (PGI)
A favorite rose wine from Tempranillo with strawberry aromas and 
balanced acidity. It is combined with pasta and
dishes with red sauces, grilled fish and appetizers of Greek cuisine.

Ξινόμαυρο, Κτήμα Γεροβασιλείου (ΠΓΕ) 	 36.00€
Ροζέ ξηρό κρασί από την ελληνική ποικιλία Ξινόμαυρο. Συνδυάζεται 
γευστικά με αστακομακαρονάδα, γαρίδες σαγανάκι με τομάτα, 
ζυμαρικά με κιμά, λαδερά και με καλοκαιρινές 
μεσογειακές και εξωτικές γεύσεις.
Xinomavro, Domaine Gerovassiliou (PGI)
Dry rose wine from the Greek variety Xinomavro. Combines deliciously 
with lobster spaghetti, shrimps “saganaki” with tomato, pasta with minced meat, 
stews and Mediterranean and exotic summer flavors.

Κτήμα Άλφα (ΠΓΕ) 	 34.00€	
Ξινόμαυρο 100% με έντονο ροζέ χρώμα. Συνοδεύει όστρακα, 
ριζότο και ζυμαρικά με θαλασσινά, πλατό θαλασσινών, 
σαλάτες και τυριά.
Alpha Estate (PGI)
Xinomavro 100% with intense pink color. Accompanies shellfish, 
seafood with risotto or pasta, seafood platter,salads and cheeses.



	 750ml 	 150ml

Rose De Xinomavro, Αμπελώνες Θυμιόπουλος (ΠΓΕ) 	 31.00€
Ένα εκπληκτικό ώριμο ροζέ κρασί από 100% Ξινόμαυρο, 
που πίνεται μετά από 2 με 3 χρόνια από την εμφιάλωσή του. 
Συνδυάζεται εξαιρετικά με χταπόδι στα κάρβουνα, τόνο ψητό, 
ριζότο με μανιτάρια και με ψάρια σχάρας.
Rose De Xinomavro, Thimiopoulos Vineyards (PGI)
An impressive mature rose wine from 100% Xinomavro, 
drunk after 2 to 3 years from its bottling. It is excellently 
combined with grilled octopus, grilled tuna, mushroom risotto 
and generally grilled fish.

Chateau Niko Lazaridi Ροζέ, Κτήμα Ν. Λαζαρίδη (ΠΓΕ) 	 27.00€	 7.00€
Ένα ημίξηρο αρωματικό ροζέ που συνδυάζει εξαιρετικά 
τις ποικιλίες Merlot και Cabernet Sauvignon. 
Ταιριάζει γευστικά με ελληνικά καλοκαιρινά πιάτα, 
φρούτα, ελαφρά δροσερά γλυκά αλλά πίνεται και ως απεριτίφ.
Chateau Niko Lazaridi, Chateau N. Lazaridi Winery (PGI)
A medium-dry aromatic rose wine which combines perfectly Merlot 
and Cabernet Sauvignon varieties. An ideal accompaniment 
it fits deliciously with Greek summer dishes, fruits, pleasantly cool 
light deserts and is also drunk as an aperitif.

Evil Eye Ροζέ, Κτήμα Ν. Λαζαρίδη (ΠΓΕ) 	 31.00€
Το Evil Eye (Μάτι), ένα παντοδύναμο φυλαχτό, γίνεται γούρι 
ομορφιάς και γεύσης. Ένα premium ροζέ από 100% Ξινόμαυρο 
που μπορεί να απολαύσει κάποιος με λαδερά φαγητά, ορεκτικά, 
σαλάτες, φρέσκα φρούτα εποχής, αλλά και μόνο του ως απεριτίφ.
Evil Eye Rose, Chateau N. Lazaridi Winery (PGI)
Evil Eye – a powerful talisman, becomes  a lucky charm for beauty 
and taste. It is a premium rose wine from 100% Xinomavro that 
can be enjoyed with Mediterranean dishes, appetizers, green salads, 
seasonal fresh fruits or on its own, as an aperitif.



Κόκκινα Kρασιά | Red Wines
	 750ml 	 150ml

Merlot Κωνσταντάρα Bio, 
Οινοιποιείο Κωνσταντάρα, (ΠΓΕ), Χαλκιδική 	 30.00€	
Βιολογικός οίνος ερυθρός ξηρός. Ένα εξαιρετικό Merlot με βαθύ πορφυρό 
χρώμα και αρώματα μαύρων φρούτων, κατάλληλο για κάθε πιάτο 
που έχει έντονο το στοιχείο της φρέσκιας ντομάτας.
Merlot Konstantara Bio Wine, 
Konstantara Wines, (PGI), Chalkidiki
Organic dry red wine. An excellent Merlot with deep purple color and black 
fruit flavors, suitable for any dish that has a strong element of fresh tomato.

Syrah, Κτήμα Άλφα (ΠΓΕ) 	 29.00€	 7.50€	
Syrah 100%, εξαιρετικός οίνος παλαίωσης. Συνδυάζεται αρμονικά με ζουμερά 
κόκκινα κρέατα, μανιτάρια σχάρας, αρνί στο φούρνο, κυνήγι και μαλακά τυριά.
Syrah, Alpha Estate (PGI) 
Syrah 100%, excellent aged wine. It is combined perfectly with juicy red 
meats, grilled mushrooms, baked lamb, game and soft cheeses.

Syrah, Κτήμα Γεροβασιλείου (ΠΓΕ) 	 36.00€
Ένα κρασί με πυκνό μαυροκόκκινο χρώμα. Συνιστάται η μετάγγισή του 
σε γυάλινη καράφα πριν την κατανάλωσή του. Συνοδεύει κυνήγι, αρνί 
με λαχανικά, φιλέτα κόκκινων κρεατικών και σκληρά τυριά.
Syrah, Domaine Gerovasiliou (PGI)
A wine with black-red color. It’s recommended to transfuse it in glass carafe 
before its consumption. Accompanies game, lamb with vegetables, 
red meat fillets and hard cheeses.

Thema Ερυθρό, Κτήμα Παυλίδη (ΠΓΕ) 	 32.00€ 
Δυνατό ερυθρό κρασί από τις ποικιλίες Αγιωργίτικο και Syrah, 
με θελκτικό πορφυρό χρώμα, πικάντικη ισχύ και βελούδινη υφή. 
Είναι ένας οίνος με μεγάλο δυναμικό παλαίωσης. Συνιστάται η χρήση 
καράφας για την ολοκληρωμένη του ανάδειξη. Συνοδεύει κρεατικά 
μαγειρεμένα με πικάντικες σάλτσες, κυνήγι και κίτρινα τυριά.
Thema Red, Ktima Pavlidis (PGI)
Strong red wine from Agiorgitiko and Syrah varieties, with pleasing purple 
color, spicy power and velvety texture. It is a wine with many aging 
potential.It is recommended to use a decanter for its complete highlighting. 
It accompanies meat cooked with spicy sauces, game and yellow cheeses.

Κτήμα Βιβλία Χώρα (ΠΓΕ) 	 33.00€ 
Οίνος ερυθρός ξηρός, από Cabernet Sauvignon, Merlot και Αγιωργίτικο. 
Ταιριάζει εξαιρετικά με κόκκινα κρέατα, μπάρμπεκιου ή ψητά φούρνου, 
ρολό χοιρινό, λουκάνικα, αλλαντικά και μαλακά τυριά.
Ktima Bivbia Chora Estate (PGI)
Dry red wine, from Cabernet Sauvignon, Merlot and Agiorgitiko. 
It fits great with red meats, barbecue or baked, pork roll, sausages, 
cold cuts and soft cheeses.



	 750ml 	 150ml

Κτήμα Άλφα Ερυθρό (ΠΓΕ) 	 34.00€ 
Ένα κρασί με λαμπερό, βαθύ ρουμπινί χρώμα, που συνδυάζει άψογα τις 
ποικιλίες Syrah, Merlot και Ξινόμαυρο. Έχει γενναιόδωρη γεύση και η επίγευση του 
χαρακτηρίζεται από την γευστική ισορροπία και τις ώριμες τανίνες. Ένας 
εξαιρετικός οίνος παλαίωσης. Συνδυάζεται αρμονικά με κόκκινα κρέατα, 
ψητά ή με πλούσιες σάλτσες, κρεατόπιτες και αρωματικά-πικάντικα τυριά.
Alpha Estate Red (PGI)
A wine with bright,deep ruby color, which perfectly combines the varieties Syrah, 
Merlot and Xinomavro.It has generous taste and its aftertaste is characterized by taste 
balance and  ripe tannins. An excellent aged wine. It is combined  harmoniously with 
red meats, baked or with rich sauces, meat pies and aromatic-spicy  cheeses.

Κτήμα Γεροβασιλείου (ΠΓΕ) 	 33.00€ 
Ένα μίγμα από Merlot, Syrah και  Λημνιό. Βαθυπόρφυρο χρώμα και 
μπουκέτο μπαχαρικών και ώριμων μαύρων φρούτων. Συνοδεύει χοιρινό, ψητά 
κρέατα, πουλερικά στο φούρνο, κυνήγι με κόκκινες σάλτσες και ώριμα τυριά.
Domaine Gerovassiliou (PGi)
A mixture of Merlot, Syrah and Limnio. Bright ruby red with a complex 
bouquet of spices and ripe dark fruits. Accompanies pork, grilled red meats, 
roasted poultry dishes, game accompanied by red sauces and mature cheeses.

Chateau Niko Lazaridi, Κτήμα Ν. Λαζαρίδη (ΠΓΕ)	 28.00€
Ένα κρασί με βαθύ ερυθρό χρώμα που συνδυάζει τις ποικιλίες Merlot, 
Cabernet Sauvignon και Sangiovese και πίνεται ευχάριστα για τα επόμενα 6-8 
χρόνια από τον τρύγο. Συνοδεύει κρέατα σχάρας, κόκκινα μαγειρευτά κρέατα 
και κυνήγι με σύνθετες σάλτσες.
Chateau Niko Lazaridi, Chateau N. Lazaridi Winery (PGI)
A wine with a deep red color that combines the varieties Merlot, 
Cabernet Sauvignon and Sangiovese and it will respond to aging for 
up to 6-8 years after harvest. Served with grilled meat and 
game cooked dishes with complex sauces.

Merlot Cavalieri, Κτήμα Ν. Λαζαρίδη (ΠΓΕ)	 33.00€
Ένα φινετσάτο ερυθρό κρασί από 100% Merlot, που πίνεται ευχάριστα 
για τα επόμενα 6-8 χρόνια από τον τρύγο. Συνοδεύει ώριμα τυριά, 
κρέατα σχάρας, κόκκινα μαγειρευτά κρέατα και κυνήγι με σύνθετες σάλτσες.
Merlot Cavalieri, Chateau N. Lazaridi Winery (PGI)
A fine red wine from 100% Merlot, which will respond well to aging for up to 
6-8 years after harvest. An excellent match for aged cheeses, grilled meat, 
red meat and game cooked dishes with complex sauces.

Μαγικό Βουνό, Κτήμα Ν. Λαζαρίδη (ΠΓΕ)	 45.00€
Ένα κρασί θρύλος, που συνδυάζει τις ποικιλίες Cabernet Sauvignon και 
Cabernet Franc, ικανοποιεί όλες τις αισθήσεις από το 1990 με τη θεία, ευγενική 
και μυστηριακή του γεύση. Επιδέχεται παλαίωση 10-15 χρόνια απότον τρύγο. 
Συνοδεύει κόκκινα κρέατα με σύνθετες σάλτσες, φτερωτό και ορεινό κυνήγι, 
όπως και πικάντικα τυριά.
Magic Mountain, Chateau N. Lazaridi Winery (PGI)
A legendary wine, that combines Cabernet Sauvignon and Cabernet Franc varieties, 
satisfies all senses since 1990 with its divine, noble and mystic flavor. It will respond to 
aging for up to 10-15 years after harvest. Ideally accompanies red meat dishes 
with complex sauces, poultry and mounted game, as well as spicy cheeses.



	 750ml 	 150ml

Alpha One, Κτήμα Άλφα (ΠΓΕ) 	 120.00€
Ένα 100% Merlot από τα 17 κορυφαία βαρέλια κάθε σοδειάς, με βάθος, 
μεγάλο αρωματικό πλούτο και καλή δομή. Προτείνεται η μετάγγισή του 
τουλάχιστον μια ώρα πριν το σερβίρισμά του. Επιδέχεται παλαίωση 15-20 χρόνια. 
Συνδυάζεται με πλούσια κρέατα, ψητά ή με πλούσιες σάλτσες, μαγειρεμένα 
με λαχανικά βολβούς και κρασί. Επίσης με κυνήγια μαρινάτα, σε συνδυασμό 
με κάστανα και δαμάσκηνα. Καθώς και με λιπαρά ή και παλαιωμένα τυριά, 
έντονης και πλούσιας γεύσης.
Alpha One, Alpha Estate (PGI)
A 100% Merlot from the best 17 barrels of each harvest, with depth, great aromatic 
richness and good structure. It is recommended to decant it at least one hour 
before serving it. It can be aged for 15-20 years. Well paired with rich meat dishes, 
grilled or with rich sauces, cooked with vegetables, roots and wine. Also with 
marinated game, with chestnuts and plums, as well as with fatty or aged cheeses 
of rich and intense taste.

Γυμνός Βασιλιάς, Κτήμα Πιερία, Ερατεινή (ΠΓΕ) 	 49.00€
Το εξαιρετικό αυτό ερυθρό κρασί είναι αποτέλεσμα της κοσμοπολίτικης 
ποικιλίας Syrah και της παραδοσιακής τοπικής ποικιλίας Κολινδρινό. 
Είναι κρασί πληθωρικό, γεμάτο και ισορροπημένο. Ο πληθωρικός του χαρακτήρας
αποζητά λιπαρές υφές, κρέατα ή ψάρια με καπνιστές παρασκευές. Επίσης 
λαβράκι λιπαρό, πούρα, μαύρη σοκολάτα με αποξηραμένα φρούτα, 
θα απογειώσουν τη γευστική στιγμή.
Naked King, Pieria Eratini Winery (PGI)
This excellent red wine is the result of the cosmopolitan Syrah variety 
and the traditional local variety Kolindrino. It is an exuberant, full and 
balanced wine. Its character seeks fatty textures, meats or fish with smoked 
preparations. Also, fatty sea bass, cigars, black chocolate with dried fruits 
will take off the delicious taste moment.

Άβατον, Κτήμα Γεροβασιλείου (ΠΓΕ) 	 46.00€
Παράγεται από τις ελληνικές γηγενείς ποικιλίες Λημνιό, Μαυρούδι και 
Μαυροτράγανο. Παλαιώνει σε δρύινα γαλλικά βαρέλια, Διαθέτει λαμπερό 
βαθυπόρφυρο χρώμα, νότες  μπαχαρικών με ώριμα μαύρα φρούτα,
σταφίδες, καφέ και κακάο. Συνδυάζεται γευστικά με κόκκινα κρέατα 
κατσαρόλας και  πικάντικες σάλτσες.
Avaton, Domaine Gerovassiliou (PGI)
Produced from three Greek red varieties: Limnio, Mavroudi 
and Mavrotragano. The wine matures in French oak barrels. It has a brilliant, 
deep-red color and a complex bouquet of spices with ripe dark fruits, raisins, coffee 
and cocoa. Combined tastefully with red meat stews in spicy sauces.

Pinot Noir, Κτήμα Άλφα (ΠΓΕ) 	 46.00€
Ένα 100% Pinot Noir με μεγάλη αρωματική ένταση και τονισμένη οξύτητα. 
Συνδυάζεται με λευκά κρέατα, ψητά ή μαγειρεμένα σε φίνες λεπτές σάλτσες,
χοιρινό φιλέτο και φτερωτό κυνήγι.
Pinot Noir, Alpha Estate (PGI)
A 100% Pinot Noir with high aromatic intensity and toned acidity. 
Well combined with white meats, grilled 
or cooked in fine sauces, pork fillet and poultry game. 



Kρασιά 1,5 lt | Wines 1,5 lt
Sauvignon Blanc, Κτήμα Άλφα (ΠΓΕ)	 70.00€
Οίνος λευκός ξηρός. Ένα Sauvignon Blanc, 
με εκλεκτό άρωμα και οξύτητα. Συνδυάζεται 
αρμονικά με οστρακοειδή, θαλασσινά, 
λευκά κρέατα και ζυμαρικά.
Sauvignon Blanc, Alpha Estate (PGI)
Dry white wine. A Sauvignon Blanc, 
with fine aroma and acidity. Combined harmoniously 
with shellfish, seafood, white meats and pasta.

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ ΚΡΑΣΙΑ | DESSERT WINES 
	 500ml	 50ml
Σαντορίνη Vinsanto, Santo Wines (ΠΟΠ) 	  35.00€ 	 6.50€
Λευκό γλυκό κρασί από λιαστό Ασύρτικο και Αηδάνι. 
Η ωρίμανση 3 ετών σε δρύινα βαρέλια του προσδίδει 
βελούδινο χαρακτήρα. Επιδόρπιος οίνος με νότες μελιού, 
λεμονιού και γλυκών μπαχαρικών. 
Santorini Vinsanto, Santo Wines (PDO) 		
Sweet white wine from sun-dried Assyrtiko and Aidani. 
The maturation of 3 years in oak barrels gives it 
a velvety character. Dessert wine with notes of honey, 
lemon and sweet spices. 

 HOUSE WINE
	 750ml	 150ml

Λευκό | White 	 23.00€	 6.50€
Ροζέ | Rose 	 23.00€	 6.50€
Κόκκινο | Red 	 23.00€	 6.50€

Ημίγλυκο Κρασί | Semi Sweet Wine
	 750ml	 150ml

Λευκό - Ροζέ - Κόκκινο ημίγλυκο 750ml  	 24.00€	 7.00€
White - Rose - Red semi - sweet  750ml	 24.00€	 7.00€

ΡΕΤΣΙΝΑ | RETSINA
	 750ml	 500ml

Μαλαματίνα | Malamatina 	 4.50€ 
Κεχριμπάρι | Kechribari 	 5.80€ 
Μαργαριτάρι | Margaritari 	 7.00€
Δάκρυ του Πέυκου | Tear of the Pine 	 28.00€ 



Ούζο – Τσίπουρο 50ml
Ouzo – Tsipouro 50 ml

Ούζο | Ouzo 	 3.70€
Τσίπουρο με ή χωρίς γλυκάνισο  |  Tsipouro with or without anise   	 3.70€

ΟΥΖΟ | OUZO 200ml
Μίνι | Mini 	 9.00€
Ηδωνικό Κ. Λαζαρίδη | Idoniko K. Lazaridi 	 10.00€
Πλωμάρι | Plomari 	 10.00€
Βαρβαγιάννη πράσινο 42%vol | Varvayanni green 42%vol 	 11.50€
Βαρβαγιάννη μπλε 46%vol | Varvayanni blue 46%vol 	 12.50€

ΤΣΙΠΟΥΡΟ | TSIPOURO 200ml
Σπυρόπουλος με ή χωρίς γλυκάνισο | Spiropoulos with or without anise 	 10.00€
Μπαμπατζίμ με ή χωρίς γλυκάνισο | Babatzim with or without anise 	 10.50€
Αποστολάκη με ή χωρίς γλυκάνισο | Apostolaki with or without anise 	 11.50€
Ηδωνικό με ή χωρίς γλυκάνισο | Idoniko with or without anise 	 10.50€
Τσιλιλή χωρίς γλυκάνισο  | Tsilili without anise 	 10.50€	

Τσίπουρο παλαιωμένο
Aged Tsipouro

	 200ml 	 50ml	

Παλαιωμένο Τσίπουρο Σπυρόπουλος   	 19.00€ 	 6.00€
Μονοποικιλιακό παλαιωμένο τσίπουρο από 100% Σαββατιανό, 
με κεχριμπαρένιο χρώμα, φρουτώδη αρώματα και γεύση πλούσια 
και επίμονη που αφήνει μία μακρά σοκολατένια επίγευση. 
Το απολαμβάνεις με ξηρούς καρπούς, ώριμα τυριά, αυγοτάραχο, 
μαύρη σοκολάτα, αποξηραμένα φρούτα αλλά 
και με τον αγαπημένο σου καφέ και πούρο.
Aged Tsipouro Spiropoulos
A singled variety aged Tsipouro from 100% Savatiano, with amber color, fruity 
aromas and a rich and persistent taste that leaves a long chocolate aftertaste. 
You enjoy it with nuts, mature cheeses, fish roe, dark chocolate, dried fruits, 
but also with your favorite coffee and cigar.



Αποστάγματα | Distilled Spirits
	 200ml 		  50ml	 20ml

Καζάκης Βιολογικό Απόσταγμα Σταφυλής 	 19€		  6€
Βιολογικό απόσταγμα σταφυλής από την ΒΔ Χαλκιδική. 
Στο 40% Vol. και σε αριθμημένες φιάλες, λόγω της λιγοστής παραγωγής, 
είναι γλυκόπιοτο και ταιριάζει με έντονες γεύσεις αλμυρών, 
καπνιστών και πικάντικών μεζέδων.
Kazakis Organic Grape Spirit
Organic grape spirit from NW Chalkidiki. At 40% Vol. and in numbered 
bottles, because of the low production, is a fine easy-to-drink distillate 
and pairs very well with intense flavours of savory, smoky and spicy appetizers.

Abelon 
Παλαιωμένο Βιολογικό Απόσταγμα Σταφυλής 4 Ετών        420€ 	     50.00€     20.00€
100% πιστοποιημένο βιολογικό απόσταγμα. Είναι περιορισμένης 
παραγωγής από ένα βαρέλι, από μία μόνο ποικιλία βιολογικών 
σταφυλιών μαζεμένα με το χέρι, ενός αμπελώνα. Ταιριάζει με πικρή σοκολάτα, 
σταφίδες, αποξηραμένους καρπούς και φυσικά με επιλεγμένα πούρα.
Abelon Organic Grape Spirit Aged 4 Years
100% certified organic spirit. This premium and authentic, handcrafted organic 
distillate is a limited edition run, coming from a single cask and a single variety 
of a single Estate with a unique number marked on each bottle. Fits with bitter 
chocolate, raisins, dry fruits and of course, selected cigars.

Cognac
	 700ml	 50ml	
Remy Martin X.O. 280.00€	 21.00€

Metaxa
	 700ml	 50ml	
Metaxa 3*	 37.00€	 6.00€
Metaxa 5*	 40.00€	 7.50€
Metaxa 7*	 56.00€	 9.00€
Metaxa Private Reserve	 108.00€	 12.00€

ΑΛΚΟΟΛΟΥΧΑ ΠΟΤΑ - SPIRITS 
	 700ml	 50ml

Απλά | Regular 	 70.00€	 8.50€	
Σπέσιαλ | Premium 	 80.00€ 	 10.50€
Don Julio Blanco	 100.00€	 13.00€
Gray Goose  	 120.00€	 13.00€	
Hendrick’s 	 85.00€	 11.00€
Jameson Black Barrel 	 95.00€	 12.00€
Johnnie Walker Blue Label	 245.00€	 22.00€



Μπύρες 500ml - Beers 500ml
Mythos 		  3.80€
Mythos Radler 		  3.60€
Mythos Ice 330ml 		  3.40€
Νησος 330ml | Nissos 330ml 		  3.60€
Fix 		  3.80€
Fix Άνευ, Μπύρα Χωρίς Αλκοόλ | Fix Anef, Non Alcohol Beer 		  3.50€
Kaiser		  4.20€
Carlsberg		  4.00€
Somersbυ Μήλο-Μάνγκο-Καρπούζι 330ml		  3.80€
Somersby Apple-Mango-Watermelon 330ml

ΧΥΜΟΙ-ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ-RTD’S
JUICES-REFRESHMENTS-RTD’S 

Φρέσκος xυμός πορτοκάλι | Fresh οrange juice 		  5.00€
Μίξερ φρούτων | Mixed fruits fresh juice 		  5.00€
Χυμοί φρούτων | Fruit juices 		  2.50€
Σπιτική λεμονάδα - Βυσσινάδα		  5.00€
Homemade lemonade - Sour Cherry Juice
Νερό 500ml | Water 500ml 		  1.00€
Νερό 1Lt | Water 1Lt 		  2.00€
Αναψυκτικά 250ml | Refreshments 250ml 		  2.50€
Ανθρακούχο Νερό 250ml | Sparkling Water 250ml 		  2.50€
San Pellegrino 750ml 		  4.50€
Aqua Panna 750ml 		  4.00€
Red Bull 250ml 		  5.00€
Gordon Space 250ml 		  5.00€

Καφές, Τσάι, Σοκολάτα 
Coffee, Tea, Chocolate

 
Ελληνικός Καφές | Greek Coffee 		  3.00€
Ελληνικός Διπλός Καφές | Double Greek Coffee 		  3.50€
Στιγμιαίος Καφές - Φραπέ | Instant Coffee - Frappe 		  4.00€
Στιγμιαίος Καφές Φραπέ με παγωτό | Instant Iced Coffee with ice cream 		 5.00€
Εσπρέσσο | Espresso 		  4.00€
Εσπρέσσο Διπλό | Double Espresso 		  4.50€
Εσπρέσσο Φρέντο | Espresso Freddo 		  4.50€
Καπουτσίνο | Cappuccino 		  4.50€
Καπουτσίνο Διπλό | Double Cappuccino 		  4.50€
Καπουτσίνο Φρέντο | Cappuccino Freddo 		  4.50€
Σοκολάτα Ζεστή - Κρύα | Chocolate Hot - Cold		  4.50€
Σοκολάτα με σαντιγύ Ζεστή - Κρύα | Chocolate Viennois Hot - Cold 		  5.00€
Τσάι διάφορες γεύσεις | Tea various flavors 		  3.00€
Κρύο Τσάι λεμόνι - ροδάκινο | Ice Tea lemon - peach 		  3.00€


